Titel pa laeringsaktivitet (Modul 4)

@kologi

Uddannelse: Bager

Laeringsaktiviteten foregar pa:

GF 2 Mad og oplevelser

Fag: Vaerkstedsfag og Teori

Tema:
@kologi og baeredygtighed

Varighed:
1 uge

Beskrivelse til eleverne:

| denne laeringsaktivitet skal du laere, hvordan vores valg af
fedevarer pavirker vores omgivelser i forhold til miljget, samt
hvilke pavirkninger det har for arbejdsmiljget hos de ansatte. Du
skal arbejde med, hvordan du nedbringer maengden af madspild i
dit daglige arbejde.
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Laeringsmal:

Du skal kunne forklare, hvilke krav der er til gkologisk
produktion.

Du skal kunne forklare, hvad det vil sige at produktionen er
baeredygtig.

Du skal kunne forklare, hvordan du tager hensyn til miljget
under produktion og renggring af arbejdslokaler.

Du skal kunne forklare, hvordan du i det daglige arbejde i
produktionslokalerne tager hgjde for ergonomi og
sikkerhed.

Du skal kunne redeggre for, hvilken betydning konvention
vs. gkologiske fremstilling af ravarer, pavirker miljget.

Du skal kunne formidle din viden om certificeringer,
herunder Green-washings betydning for dit fag.

Indhold:

@kologi og baeredygtighed.

Samspillet mellem samfundet, fgdevareproduktion og
miljg.

Madspild.

Green-washing.

Kommunikation og vejledning af kunder.
Arbejdsmiljg.

Ravarer og materialer, der anvendes i produktion.
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Metoder:

e Opgaven laves skriftligt til din mappe.

e Du laver praktiske og teoretiske opgaver, under vejledning
af leereren.

e Du laver praktikskemaerne til de praktiske opgaver, med
mulighed for at s@ge hjzelp fra leereren

e Du far undervisning i leeringsmalene.

e Der arbejdes individuelt eller i grupper af 2-3 personer i
produktionslokalet og dokumentation afleveres individuelt.

A Plan for forlgbet:

R Uge 1:

B @kologi versus konventionel produktion og baeredygtighed

E Ekskursion Stuen th greenkey

J Elevernes holdning.

D Producerer bagvaerk med fokus pa gkologi og baeredygtighed.
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Feedback og evaluering
Praktisk:
Feedup gives sa eleven ved, hvad der skal lseres pa dagen.
| produktionslokalet gives Igbende og afslutningsvis feedback pa
elevens arbejds- og laereprocesser, sa eleven kan leve op til de
beskrevne laeringsmal.
Ved afslutningen af en produktion eller et tema gives feedforward
i dialog med eleven eller
Teoretisk:
Feedup gives sa eleven ved, hvilke teoretiske emner, der skal
dokumenteres i laeringsaktiviteten.
Der gives Igbende feedback pa dit teoretiske arbejde og du vil
afslutningsvis fa feedback pa dine dokumentationer.
Feedforward gives pa dit arbejde og pa dokumentationen efter
leeringsaktiviteten er afsluttet.
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