VFP

Titel pa lzeringsaktivitet (Modul 3)

Uddannelse: Gastronom og Tjener

Laeringsaktiviteten foregar pa:
GF 2 Mad og oplevelser

Fag: Veerkstedsfag

Tema:
Segning af leereplads

Varighed:
1 uge
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Beskrivelse til eleverne:
Du skal i praktik i en uge for at prgve faget af, helt teet pa.
Og for at spge lereplads.

Laeringsmal:

Du skal indga i et samarbejde.

Du skal kunne modtage en besked og udfgre opgaven.
Du skal kunne stille relevante spgrgsmal.

e Du skal kunne indga i forskellige arbejdsopgaver.

e Du skal kunne dokumentere praktikopholdet og
vurdere din fremtid i branchen, pa baggrund af
praktikopholdet.

e Du skal kunne vurdere praktikpladsens baeredygtighed
og reflektere over, hvordan praktikpladsen kan blive
mere baeredygtige.
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Indhold:
e Arbejdspladskultur.
e Samarbejde.
e Praktikpladssggning.
e Baredygtighed
Principper:

Helhedsorienteret, Anvendelsesorienteret og praksisnaer (jf.
begrebsforklaring)

Metoder:

e Du laver praktiske opgaver under vejledning af
personalet, fra leererstedet.

¢ Du dokumenterer praktikopholdet med billeder, video
eller mundtligt.

Plan for forlgbet:
Uge 1: | praktik.

Feedback og evaluering:

Eleven besgges i praktikken. Her tales bade med elev og chef.

Nar eleven er tilbage pa skolen, evalueres ugen og der spgrges ind til
fremtiden.
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