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[bookmark: _Toc161387796]Projektbeskrivelse
I denne læringsaktivitet opnår du råvarekendskab og grundtilberedningsmetoder om æg. Du vil også få kendskab til, hvordan man i produktionen arbejder på en hygiejnisk forsvarlig måde og hvordan du arbejder med egenkontrol i produktionen. Du vil få kendskab til bæredygtig produktion og hvilket CO2aftryk æg har i forhold til andre animalske produkter. I køkkenet fremstiller du produkter, hvor smag og bæredygtighed forenes.
[bookmark: _Toc161387797]Metoder: 
· Opgaven laves skriftligt til din mappe. 
· Du laver praktiske og teoretiske opgaver, under vejledning af læreren. 
· Du laver praktikskemaerne til de praktiske opgaver, med mulighed for at søge hjælp fra læreren. 
· Du får undervisning i læringsmålene. 
· Der arbejdes i grupper af 2-3 personer i produktionslokalet og det skriftlige afleveres individuelt. 
OBS! 
Husk at tage billeder af dit praktiske arbejde. Brug billederne i dine praktikskemaer og gem praktikskemaerne i din mappe. 

[bookmark: _Toc161387798]Opgave 1 [Indsæt din egen overskrift]
Beskriv kort hvad betegnelsen fjerkræ dækker.
· Beskriv her:

[bookmark: _Toc161387799]Opgave 2 [Indsæt din egen overskrift]
Beskriv de vigtigste regler for håndtering af fjerkræ i køkkenet.

· Beskriv her:

[bookmark: _Toc161387800]Opgave 3 [Indsæt din egen overskrift]
Hvilke levevilkår har Burhøns og æg, skrabehøns og æg, fritgående høns og æg og økologiske høns og æg. Din besvarelse skal som minimum indeholde information om forskelligt foder, medicin, areal til hver enkelt høne og du skal tilkendegive din egen holdning til de forskellige høns og æg. 

1. Beskriv her: Levevilkår:

1. Beskriv her: Hvilken høne og æg vil du selv vælge?

[bookmark: _Toc161387801]Opgave 4 [Indsæt din egen overskrift]
Forklar hvad krydskontamination er og hvilken kernetemperatur fjerkræ skal have efter tilberedning.
· Beskriv her:

[bookmark: _Toc161387802]Opgave 5 [Indsæt din egen overskrift]
Beskriv hvordan man opbevarer æg og generelt køkkenhygiejne omkring brugen af æg.

· Beskriv her:
[bookmark: _Toc161387803]
Opgave 6 [Indsæt din egen overskrift]
Hvad siger lovgivningen om brugen af æg?

· Beskriv her:

[bookmark: _Toc161387804]Opgave 7 [Indsæt din egen overskrift]
Husk at vedhæfte CO2udregninger fra undervisningen.

· Beskriv her:
[bookmark: _Toc161387805]Opgave 8 [Indsæt din egen overskrift]
Hvilken betydning har det, at driften/produktionen af æg og fjerkræ er bæredygtig.

· Beskriv her:

[bookmark: _Toc161387806]Opgave 9 [Indsæt din egen overskrift]
Fortæl om en dag i køkkenet, hvad gik godt og hvad gik skidt.

· Beskriv her:
[bookmark: _Toc161387807]Opgave 10 [Indsæt din egen overskrift]
Fortæl hvad du har lært i denne læringsaktivitet.
· Beskriv her:
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